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South Indian Flavor

RESTAURANT
FOOD&DRINKS




,, Essen verbindet nicht nur Menschen, sondern auch Kulturen.
Tauchen Sie ein in die Vielfalt der indischen Kiuche und lassen Sie sich
von exotischen Aromen, frischen Zutaten und jahrhundertealten
Rezepten inspirieren.’’

Wir freuen uns, Sie bei uns begrissen zu durfen und lhnen die
traditionellen sowie modernen Facetten der indischen Kiche naher zu
bringen.

Unsere Gerichte werden mit viel Liebe taglich frisch zubereitet, dabei
verwenden wir eine Auswahl an fein abgestimmten Gewlrzen, die lhre
Gaumen verzaubern werden.

Ob mild, pikant oder authentisch indisch scharf bei uns bestimmen Sie
die Geschmacksrichtung.

Haben Sie besondere Winsche oder Unvertraglichkeiten? Sprechen sie
uns gerne an. lhre Zufriedenheit ist uns sehr wichtig.

Wir winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und unvergessliche
Geschmackserlebnisse!

Ihr Madrasi Team




South Indian Flavor

-Die Wirkung unserer Gewiirze

Kurkuma

L
' Appetitanregend, verdauungsfdordernd, heilt
Gallen- und Nierenleiden, sowie
Hautkrankheiten. Wirkt entzindungshemmend,
cholesterinspiegel senkend, krebs vorbeugend,
gilt als natlirliches Anti-Aging- Mittel

Kreuzkiimmel

Verdauungsfreundlich, wirkt
gegen Magen- und
Darmkrankheiten und blasse Haut

[ ]
Zimi
Es fordert die Verdauung, warmt den Kdrper und
unterstiitzt die Blutzuckerregulierung

Koriander

fordert die Verdauung, wirkt entgiftend und gilt als
ein Klassiker der indischen kiche

Safran

Wirkt entkrampfend, magen- und herzschonend,
verdauungsfreundlich

Kardamom _.

enthéalt die Vitamine a, b und C, hilft gegen ‘ l J o

Mundgeruch, Verdauungstériingen, Magen- SRRt
beschwerden, Nervositat, Atembeschwerden, _

Erkaltungen und Heiserkeit BN
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SPEISEKARTE

Vorspeisen

Frisch

AUS DEM GARTEN

wird mit Brot serviert

5.GEMISCHTER SALAT
Tomaten, Gurken, rote Zwiebel, M6hren
und Mais

6.PANEER SALAT

Salate der Saison mit Tomate, Paprika
und wirzigem Paneer (hausgemachter
indischer Kase)

7.MADRASI SALAT At
Bunter Salatteller mit panierten
Hahnchenbruststreifen

7,50

8,50

10,50

South Indian Flavor

FOR DEN KLEINEN HUNGER

Traumhafte Suppen

wird mit Brot serviert

1.TOMATENSUPPE ©©° 4,40
mit frischem Basilikum

2.RASAM O 4,50
Tomate, Kreuzkiimmel, Indische
Gewirze, Méhren und Tomaten

4. HUHNERSUPPE %° 6,50
Nach indischer Art

Wirzige Hihnersuppe mit zartem Hihnerfleisch

und exotischen Gewdirzen

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn



SPEISEKARTE

Vorspeisen

Vegetarisch

14.SAMOSA *HK

Knusprig, frittierte Teigtaschen mit
vegetarischer Fillung

A H, K
15.0NION PAKKORA
Indisch marinierte Zwiebeln im
Kichererbsenteig ausgebacken

16.SAMOSA / CHAAT

Indische Nationalgericht, knusprig, frittierte
Teigtaschen, garniert mit verschiedenen
SoBen, Joghurt und Koriander

17.VEG ROLLS 2 STUCK "

Knusprige Frihlingsrollen, mit einer
wirzigen Gemisefillung

[

18.PANI PURI """

Kleine, frittierte Teigballchen, serviert
mit verschiedenen SoBen

19.DAHI PURI / CHAAT ™K

Indisches Nationalgericht, kleine, frittierte
Teigbéllchen, garniert mit verschiedenen
SoBen, Joghurt und Koriander

4,90

5,50

6,90

4,90

4,90

6,90

-\{4 )
| A gt
South Indian Flavor

FUR DEN KLEINEN HUNGER
Spezialitdten

8.LAMB ROLLS 2 STUCK #&X0

Zwei knusprig, frittierte indische Friihlingsrollen mit
einer wirzigen, saftigen Fullung aus Lammcurry
und Kartoffeln.

9.CHICKEN “65”
Zartes Hahnchen, knusprig gebraten und mit
traditionellen indischen Gewiirzen
10.CHICKEN LoLLIPOP *®X©
Knusprig frittierte Hdhnchenflligel, mariniert in
indischen Gew(rzen

11. PRAWN 65
Knusprig frittierte Garnelen in wiirziger Masala
Marinade (mit Zitrone serviert)

12. EGG OMELETTE ~©&K?©
Eierspeise mit Zwiebeln, griinen Chilis und
aromatischen Gewlirzen

A G, KO

A G, K O

13. MADRASI STARTERS (2 PERSONEN)
A,C,D,GK,O

Samosa, Rolls, Pakkora, Chicken “65”

5,50

7,50

7,50

7,50

5,50

16,90
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SPEISEKARTE

Hauplispeisen

Unsere Currys werden ohne Beilage serviert.

Wahlen Sie Ihre gewiinschte Beilage aus.

Biryani Spezialildlen

Wir empfehlen Paratha oder Garlic Naan als zusatzliche Beilage zu bestellen.

107.VEGETARISCHES BIRYANI*"°

Aromatischer Basmatireis mit Paneer und fein
abgestimmten Gewdirzen, Rosinen und Cashews

4 G,K 0
108.CHICKEN BIRYANI
Aromatischer Basmatireis mit zartem Hahnchen,
traditionellen Gewtirzen, Rosinen und Cashews

109.MUTTON BIRYAN]| “&KO

Aromatischer Basmatireis mit zartem Lammfleisch
und verschiedenen indischen Gewdirzen

110.PRAWN BIRYAN]| #BGKO
Aromatischer Basmatireis mit marinierten und
gegrillten Garnelen, Rosinen und Cashews

111.MADRASI BIRYAN] “B®&KO

Aromatischer Basmatireis nach Art des Hauses mit
Lamm, Chicken und Garnelen

Wan Flavor

Tandoor Spezialildlen

100.TANDOORI CHICKEN"®"©
Zartes Hahnchen, mariniert in Joghurt und
Gewdlrzen

101.CHICKEN TIKKA
Zart, marinierte Hadhnchenstlicke nach Art des
Hauses

102.MUTTON TIKKA

Zarte Lammsticke, mariniert mit indischen
Gewdirzen und Joghurt

4,G,K,0O

4,G,K, 0

4,B,G,K, 0
103.TANDOORI KING PRAWN

Saftige Riesengarnelen, mariniert mit Joghurt
und typischen Gewdirzen
104.MADRASI MIXED GRILL

Gemischter indischer Grillteller mit Chicken,
Garnelen, Lamm und Beilagen

4,B,G,K, 0

Tandoor Vegelarisch

105.PANNER TIKKA*GKO
Gegrillt und gewdtrzter, hausgemachter Kase
mariniert in Joghurt und aromatischen Gewlirzen

106.TANDOORI ALOO" %O
Geflllte Kartoffeln, mariniert in traditionellen
Gewdrzen und im Tandoor goldbraun gegrillt

12,90
13,50
14,90

16,90

17,90

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

14,90

15,20

15,70

17,90

21,90

13,90

14,40




SPEISEKARTE

Unsere Currys werden ohne Beilage serviert.
Wahlen Sie Ihre gewiinschte Beilage aus.

Vegetarische Currys

200.PARRUPU ¥ ¢ 10,90

Aromatisches, gelbes Linsencurry mit feinen GewUrzen,
wie Ingwer und Koriander abgerundet mit Kokosmilch

201.DAL CURRYy *KO 10,90
Aromatisches, rotes Linsencurry mit feinen Gewurzen, wie
Kurkuma und Currypulver abgerundet mit Kokosmilch

202.AUBERGINEN CURRY “°

Zarte Auberginen in einer wiirzigen SoBe aus 10,90
Tamarinden, Currypulver und Kokosmilch

203.PALAK PANEER ¢ “®K© 12,90 Bel’la’gen

Hausgemachter indischer Frischkase in wirziger BASMATIREIS 2,50
Spinat CurrysoBe Locker gedampfter Reis mit
204.PANEER MASALA “&K0 12,90 zartem Aromen

FRIED REIS ¢ 4,50
Gebratener Reis, verfeinert
mit Gemdise ,Ei und

Hausgemachter indischer Frischkase in cremiger
und wirziger Tomaten CurrysoBe
4,G,K, 0

205.VEGETABLE JALFREZIEY 12,90 aromatischen Gewlrzen
Frisches GemUse, serviert in wirziger Tomaten- DOSA 1 STK™C 3,00
Paprika-SoBe mit Cashews und Ingwer Ein knuspriger, diinner
206.AL00 BENGENY 4,G,K, 0 12,90 ]E’fannku'chenaus_ ‘

. L - ermentiertem Reisteig
Kartofflen und Auberginen in einer wiirzigen A.G N
Tomaten-Curry-SoBe PARATHA 3 STK =

Ein Fladenbrot, goldbraun

Lamm Spezialitdten ﬁi?trra;;en und herrlich

A!!
300.LAMB JALFREZIE “®%©° 12,90 PUTTU 2 STK™ o
. S Lo Ein Gericht aus gedampften
Zartes Lammfleisch in einer wiirzigen Tomaten-

: e N Reis- und
Paprika-SoBe mit frischem GemUse veleanuasaehicien, dae

301.LAMB CURRY #&K0 12,90 fir seine weiche, kornige
Zartes Lammfleisch in einer aromatischen Textur bekannt ist
hili 15

CurrysoBe, Chilis, Curryblattern und Kokosnuss IDIYAPPAM 5 STK™ 3,50
302.LAMB VINDALOO *G&KO 12,90 Ein stidindisches Gericht
Zartes Lammfleisch in einer wiirzigen SoBe aus aus gedampften Reisfaden,
traditionellen Gewiirzen, Zwiebeln und Chilis die aus feinem Reismehl

4,G,K,0 zubereitet werden
303.PALAK GOAST 12,90 NAAN A6 3 50
Zartes Lammfleisch in einer wiirzigen SpinatsoBe ’
mit aromatischen Gewlrzen Ein Fladenbrot , das
304.LAMM CHETINAD 4, K, 0 192 90 traditionell im Tandoor-Ofen
Zartes Lammfleisch in einer aromatischen ’ lge.bscll((en W'r_d u‘nd auBen h
CurrysoBe mit Chettinad-Gewtirzen, Kokosnuss und eicht n.us.pr|g, LIRSS
Curryblattern und fluffig ist

305. LAMB KORMA “®° 12,90
Zartes Lammfleisch in einer cremigen SoBe aus
Joghurt, Nissen und milden Gewdlrzen

306.LAMB CHUKKA VRuvAL “K° 12,90
Wirziges, angebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln,

Tomaten und einer Mischung aus traditionellen

Gewdlrzen

307.LAMB PEPPER FRY“° 12,90
Zartes Lammfleisch, scharf gebraten mit

schwarzen Pfefferkdrnern, Zwiebeln und

traditionellen Gewlrzen

Urbanstr.13 74076 Heilbronn



SPEISEKARTE

Unsere Currys werden ohne Beilage serviert.
Wahlen Sie Ihre gewiinschten Beilage aus.

ChiCken Currys Unser Hahnchenfleisch ist halal

400.MADRASI CHICKEN#*GKO

Zartes Hahnchenfleisch in einer aromatischen, cremigen
CurrysoBe mit exotischen Gewtirzen

401.MANGO CHICKEN*®K0©

Zartes Hahnchenfleisch in einer milden Tomaten-Butter-
Sauce, verfeinert mit aromatischen Gewiirzen

402.BUTTER CHICKEN*®K©

Zartes Hahnchenfleisch in einer cremigen TomatensoBe
mit Ingwer, Garam Masala und Zimt

403.CHICKEN KORMA *G&KO
Zartes Hahnchenfleisch in einer milden, cremigen
SoBe aus Joghurt, Mandeln und feinen Gewiirzen

404.CHICKEN CHETTINAD *#&KO
Zartes Hahnchenfleisch in einer herzhaften SoBe mit
traditionellen Gewirzen, Zwiebeln und Tomaten

405.CHICKEN TIKKA MASSALA “&KO
Gegrillte Hahnchenstiicke in einer cremigen Tomaten-
CurrysoBe, verfeinert mit Gewlrzen und Sahne

4 G,K, 0
406.KODAI CHICKEN "~
Zartes Hahnchenfleisch in einer herzhaften SoBe mit
traditionellen Gewiirzen, Zwiebeln und Tomaten

Fisch Currys

500.PRAWN CURRY "%
Saftige Garnelen in einer aromatischen, cremigen
CurrysoBe mit exotischen Gewlrzen

4,B,K,0
501.PRAWN MASALA "
Saftige Garnelen in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-
soBe, verfeinert mit Gewlrzen und Krautern

502.PRAWN PEPPER*BKO
Saftige Garnelen, kraftig gewlrzt mit schwarzem Pfeffer,
Curryblattern und aromatischen Gewtirzen

503.FISH CURRY “®P %0
Zarter Fisch in einer aromatischen, wiirzigen CurrysoBe

mit Kokosmilch und exotischen Gewiirzen

504.FISH MASALA“®D X0
Zarter Fisch in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebelsauce,

verfeinert mit aromatischen Gewdirzen und Krautern

505. FISH FRY “%P K0
Knusprig gebratener Fisch, mariniert in aromatischen
traditionellen Gewirzen und Krautern

506.MADRASI SPEZIAL*BDKO
Eine Mischung aus Auberginen und saftigen
Garnelen mit Madrasi Spezial Curry

10,90

10,90

11,90

11,90

11,90

11,90

11,90

11,90

12,90

12,90

12,90

12,90

11,90

13,90

Beilagen

BASMATIREIS

Locker gedampfter Reis mit
zartem Aromen

FRIED REIS ¥
Gebratener Reis, verfeinert
mit Gemduse , Ei und
aromatischen Gewlrzen
DOSA 1 STK™C

Ein knuspriger, diinner
Pfannkuchen aus
fermentiertem Reisteig

PARATHA 3 STK™®
Ein Fladenbrot, goldbraun
gebraten und herrlich
buttrig

PUTTU 2 STK"

Ein Gericht aus gedampften
Reis- und
Kokosnussschichten, das
flr seine weiche, kérnige
Textur bekannt ist

IDIYAPPAM 5 STK ™
Ein stidindisches Gericht
aus gedampften Reisfaden,
die aus feinem Reismehl
zubereitet werden

NAAN A€

Ein Fladenbrot , das
traditionell im Tandoor-Ofen
gebacken wird und auBen
leicht knusprig, innen weich
und fluffig ist

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

2,50

4,50

3,00

4,50

4,50

3,50

3,50




SPEISEKARTE

| Agt
South Indian Flavor

Dosa Spezialitditen

Alle Dosa werden mit 2 verschiedenen Chutneys und Sambar serviert

600.KAL DosA™ " 10,90
Weicher, dicker Crépe aus fermentiertem Reis-Linsen-Teig
601.0NION MASALA DOSA™"© 11,90

Knuspriger Crépe aus Reis-Linsen-Teig, verfeinert mit
karamellisierten Zwiebeln.

602.BUTTER PLAIN DOSA™®© 10,90
Knuspriger Crépe, geflillt mit gewiirzten Kartoffeln und mit
Butter verfeinert

603.PANEER DOSA
Knuspriger Crépe, gefillt mit gewiirztem, hausgemachtem
indischen Frischkase (Paneer)

604.MYSORE MASALA DOSA
Knuspriger Crépe mit wiirziger Chilipaste bestrichen,
geflllt mit aromatischem Kartoffelplree.

AG KO 12,90

4,A,G,K, O 12,90

605.GHEE MASALA DOSA 12,90
Ein Knuspriger Crepe aus Reismehl und verschiedenen
Linsen, mit aromatischen Ghee bestrichen

606.EGG MASALA DOSA"CGKO 13,90
Knuspriger Crépe, gefiillt mit wiirzigem Kartoffelpiiree
und verfeinert mit einem Ei.

Kothu Varianten

Alle Kothu Varianten werden mit einen Omlett und Curry
Sofie serviert

700.PARATHA KOTHU ACGK0O 12,90
Gehacktes Paratha-Fladenbrot, gebraten mit zartem
Fleisch, Ei, Zwiebeln und aromatischen Gewiirzen

701.LAMM KOTHUM©GKO 14,90

Gehacktes Paratha-Fladenbrot mit Lammcurry kombiniert
mit Lauch, Zwiebeln WeiBkohl und Ei

702.CHICKEN KOTHU ~©®&K0 13,90
Gehacktes Paratha-Fladenbrot mit Chickencurry in
Kombination mit Lauch, Zwiebeln, WeiBkohl und Ei

703.PUTTU KOTHU ~©&K° 14,90
Gedampftes Reismehl mit Kokosraspeln, aromatisch
angebraten mit Gemuse und Gewlrzen

704. PUTTU NETHELI KOTHU A& &KO 15,90
Gedampftes Reismehl mit Kokosraspeln, aromatisch
angebraten mit Netheli Fisch und Gewlirzen

705. IDIYAPPA KOTHU A C&K0O 15,90
Feine, gedampfte Reisnudeln, zubereitet mit Reismehl

mariniert in aromatischen traditionellen Gewtrzen und

Krautern

e atd
e

e e S
il B

.
R

A C G KO
706 .MADRASI SPEZIAL KOTHU 19,90

Gehacktes Paratha-Fladenbrot mit Garnelen,
Chicken in Kombination mit Lauch, Zwiebeln,
WeiBkohl und Ei

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn



SPEISEKARTE

Fiir unsere kleinen Gdaste

707.Pommes Frittes 10 4,00
708.Pommes® mit Nuggets ACL 5,50
709.Chicken Pins A ©"'*t 7,50

Knusprig panierte Hahnchenbruststiicke mit Sauce nach Wahl

Dessert

. 4CG

800.Mangoeis 5,90
Cremiger Mangoeis mit Sahne

801.Kokosnusseis " ©© 5,90
Cremiges Kokoseis, stilvoll serviert in einer Kokosnussschale

802.Falooda Royall*’c'G 8,50

Ein erfrischendes Dessertgetrank aus Rosenmilch, Basilikumsamen,

feinen Nudeln, Gelee, Friichten, Nissen und Vanilleeis.

803.Nelli Falooda”“® 8,50

Ein erfrischendes Dessertgetrank aus Nelli-Saft, Basilikumsamen,
feinen Nudeln, Gelee, Friichten, Nissen und Vanilleeis

804.mango Creme +COC
Eine cremige Dessertkreation aus frischer Mango und Sahne

805.Lava Cake mit Eis *©°C
Ein warmes Schokoladenkiichlein mit flissigem Kern, serviert mit
WETNIEETS

4,50

7,50

’

o ——
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Heife Getrinke P>

Tee Spezialititen

Ceylon Tee 3,50
Griner Tee 3,50
Earl Grey 3,50
Pfefferminztee 3,50
Masala Chai 4,50
Nido 4,50

Kaffee Spezialititen

Kaffee 7 2,80
Cappuccino’.G 3,20
MilchKaffee " © 3,20
Latte Macchiato " © 3,50
Espresso ' 2,50
Heisse Schokolade© 3,50

12
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Homemade Limonade/
je 6.80

Gi £ llee Tl

F/zMww mango iy ma/zacu A

LIMONADE MANGOSAFT
ZITRONENSAFT MARACUJASAFT
SODA ZITRONNENSAFT
HIMBEERSIRUP SODA
LIMETTE LIMETTE

Wassernmelone " Limette- Mth}el'4'6’11

LIMONADE TONIC WATER
ZITRONENSAFT SODA
SODA LIMEJUICE
WASSERMELONENSIRUP HOLUNDERSIRUP
LIMETTE MINZE
LIMETTE

Endbeene " @a%mgl'4'6' 1

LIMONADE CRANBERRYSAFT
ZITRONENSAFT ZITRONENSAFT
SODA SODA
ERDBEERSIRUP CRANBERRYSIRUP
LIMETTE LIMETTE

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn
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South Indian Flavor
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Alkoholfreie Getrdanke

0,2l 0,4l

Teinacher Gourmet 2,50
still/Medium
Pepsi "1 2,60 3,80
Pepsi Max " *"" 2,60 3,80
Mirinda """ 2,60 3,80
Schwip Schwapl’ MOT 960 3,80
Bitter Lemon %! 2,60 3,80
Ginger Ale HaesL 2,60 3,80
Tonic Water "**" 2,60 3,80
wild Berry %" 2,60 3,80
Mango Lassi o 2,80 4,20

0,25l
Necto ~*%" 3,80
Red Bull 3,80
S a e 0,2l 0,4l
Apfelsaft 3,50 4,50
Orangensaft 3,50 4,50
Maracujanektar 3,50 4,50
Lycheenektar 3,50 4,50
Guavenektar 3,50 4,50
Alle Safte auch als 3,50 4,50
Schorle

| Agt
\ South Indian Flavor

0,5l

4,80

14



South Indian Flavor

LONG DRINKS

w
(2]
-
b “ M . 146711
o Bacardi Cola
1,46,7,11
Havana Cola
1,4,6,11

Wodka Lemon

i ; 1,6,8,11
GIin Tonic

1,4,6,7,11

Jacky Cola

Asbach Colate s

Bacardi B2z

& 1,4,6,7,11
Jager Bull
1,4,6,7,11
Wodka Bull
. 1,4,6,11

Malibu Orange

Bombay Tonic “**"
n ;-:“--—.—_;.-‘.-: ;ﬁ;‘ﬂ ! __';'-___: . CUba lere 1,4,6,7,11

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

6.50

6.50

6.50

6350

6.50

6.50

550

(his1Q

7.50

7.50

7.50

7.50
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APERITIF
COCKTAIL

1,4,6,8,11

LILLET WILDBERRY

1,4,6,8,11

APEROL PROSECCO

1,4,6,8,11

APEROL SPRITZ

1,4,6,8,11

PINK GIN

1,4,6,11

HUGO

63900

6.50

6.50

6.50

6.50
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W%’
South Indian Flavor

0,3l 0,5l
Pils 3,80 4,50
3,80 4,50
Radler
. . 3,80 4,50
Pilsner alkoholfrei
Hefeweizen 4,50
Weizen-Radler 4,50
Alkoholfreies Weizenbier 4,50
Helles 4,50
Corona 4,50
King Fisher 4,50
5,20

Staut

OFFENE WEINE (0,251)

ROTWEIN

Trollinger mit Lemberger 6,00

Gehaltvoller und dichter Wein mit wiirziger
Fruchtnote und harmonische trockenem
Abgang

WelBWEIN 6,00
Heilbronner Stiftsberg Riesling
trocken, frisch, fruchtig und saftig

ROSEWEIN 6,00
Schwarzriesling WeiBherbst

WEINSCHORLE 0,25. /0,4L. 4,00/ 6,00
WEIB, ROSE ODER ROT




SPIRITUOSEN

Jagermeister " 3.50
Tequila **** 3.50
Sambuca " 3460
Ramazotti " 3.50
Williams " 3.50
Melonenschnaps "*** 550
Mangoschnaps "“** 3.50

Glas Sekt

e 1,4,6,11
Martini 5 cl

Campari Soda "**"

oder Saft nach Wahl
Hausmarke Sekt 20,00
Flrst von Metternich 20,00

Champagner 90,00

South Indian Flavor

Jagermeiffer 7 -

4
'

_;

-

6.50

6.50

6.50




South Indian Flavor

Siudindisches Restaurant Madrasi

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. | 01.01.2025

Fur die Kennzeichnung der Speisen mit Zusatzstoffen und Allergenen tibernehmen wir
keine Haftung. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Die Speisen und Getranke im Restaurant Madrasi enthalten folgende Zusatzstoffe und
Allergene:

Zusatzstoffe:
1: mit Konservierungsstoff ® 2: mit Geschmacksverstarker e 3: mit Antioxidationsmittel 4: mit Farbstoff e 5: mit Phosphat
6: mit StBungsmittel e 7: koffeinhaltig e 8: chininhaltig 9: geschwarzt ¢ 10: enthalt Phenylalaninguelle e 11: mit
Sauerungsmittel

Allergenen:

A: glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstamme) B: Krebstiere  C: Eier ® D: Fisch
e E: ErdnUsse ® F: Soja ® G: Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose) H: Schalenfriichte (Mandel, Cashew,
Pistazie) e I: Sellerie ® J: Senf e K: Sesamsamen L: Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als

10mg/kg oder 10mg/l ¢ M: Lupinen N: Weichtiere ® O:
Unsere Gewirzmischung bestehend aus zusammengesetzten Gewiirzen (fragen Sie gerne beim personal nach!)
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