
2



, ,  E s s e n  v e r b i n d e t  n i c h t  n u r  M e n s c h e n ,  s o n d e r n  a u c h  K u l t u r e n .
T a u c h e n  S i e  e i n  i n  d i e  V i e l f a l t  d e r  i n d i s c h e n  K ü c h e  u n d  l a s s e n  S i e  s i c h

v o n  e x o t i s c h e n  A r o m e n ,  f r i s c h e n  Z u t a t e n  u n d  j a h r h u n d e r t e a l t e n
R e z e p t e n  i n s p i r i e r e n . ’ ’

W i r  f r e u e n  u n s ,  S i e  b e i  u n s  b e g r ü s s e n  z u  d ü r f e n  u n d  I h n e n  d i e
t r a d i t i o n e l l e n  s o w i e  m o d e r n e n  F a c e t t e n  d e r  i n d i s c h e n  K ü c h e  n ä h e r  z u

b r i n g e n .
U n s e r e  G e r i c h t e  w e r d e n  m i t  v i e l  L i e b e  t ä g l i c h  f r i s c h  z u b e r e i t e t ,  d a b e i
v e r w e n d e n  w i r  e i n e  A u s w a h l  a n  f e i n  a b g e s t i m m t e n  G e w ü r z e n ,  d i e  I h r e

G a u m e n  v e r z a u b e r n  w e r d e n .

O b  m i l d ,  p i k a n t  o d e r  a u t h e n t i s c h  i n d i s c h  s c h a r f  b e i  u n s  b e s t i m m e n  S i e
d i e  G e s c h m a c k s r i c h t u n g .  

H a b e n  S i e  b e s o n d e r e  W ü n s c h e  o d e r  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n ?  S p r e c h e n  s i e
u n s  g e r n e  a n .  I h r e  Z u f r i e d e n h e i t  i s t  u n s  s e h r  w i c h t i g .

W i r  w ü n s c h e n  I h n e n  e i n e n  a n g e n e h m e n  A u f e n t h a l t  u n d  u n v e r g e s s l i c h e
G e s c h m a c k s e r l e b n i s s e !

I h r  M a d r a s i  T e a m

Willkommen im Madrasi Restaurant
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W i r k t  e n t k r a m p f e n d ,  m a g e n -  u n d  h e r z s c h o n e n d ,
v e r d a u u n g s f r e u n d l i c h

f ö r d e r t  d i e  V e r d a u u n g ,  w i r k t  e n t g i f t e n d  u n d  g i l t  a l s
e i n  K l a s s i k e r  d e r  i n d i s c h e n  k ü c h e

e n t h ä l t  d i e  V i t a m i n e  a ,  b  u n d  C ,  h i l f t  g e g e n
M u n d g e r u c h ,  V e r d a u u n g s t ö r ü n g e n ,  M a g e n -

b e s c h w e r d e n ,  N e r v ö s i t ä t ,  A t e m b e s c h w e r d e n ,
E r k ä l t u n g e n  u n d  H e i s e r k e i t

E s  f ö r d e r t  d i e  V e r d a u u n g ,  w ä r m t  d e n  K ö r p e r  u n d
u n t e r s t ü t z t  d i e  B l u t z u c k e r r e g u l i e r u n g

V e r d a u u n g s f r e u n d l i c h ,  w i r k t
g e g e n  M a g e n -  u n d

D a r m k r a n k h e i t e n  u n d  b l a s s e  H a u t

A p p e t i t a n r e g e n d ,  v e r d a u u n g s f ö r d e r n d ,  h e i l t
G a l l e n -  u n d  N i e r e n l e i d e n ,  s o w i e

H a u t k r a n k h e i t e n .  W i r k t  e n t z ü n d u n g s h e m m e n d ,
c h o l e s t e r i n s p i e g e l  s e n k e n d ,  k r e b s  v o r b e u g e n d ,

g i l t  a l s  n a t ü r l i c h e s  A n t i - A g i n g -  M i t t e l

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

Die Wirkung unserer Gewürze

Kurkuma

Kreuzkümmel

Zimt

Koriander

Safran

Kardamom



8 , 5 0  

7 , 5 0  

1 0 , 5 0

Vorspeisen

F Ü R  D E N  K L E I N E N  H U N G E R

Frisch
A U S  D E M  G A R T E N
w i r d  m i t  B r o t  s e r v i e r t

6 . P A N E E R  S A L A T
Salate der Saison mit Tomate, Paprika
und würzigem Paneer (hausgemachter
indischer Käse)

5 . G E M I S C H T E R  S A L A T
Tomaten, Gurken, rote Zwiebel, Möhren
und Mais

7 . M A D R A S I  S A L A T
Bunter Salatteller mit panierten
Hähnchenbruststreifen

Würzige Hühnersuppe mit zartem Hühnerfleisch
und exotischen Gewürzen

4 . H Ü H N E R S U P P E  

1 . T O M A T E N S U P P E
mit frischem Basilikum 

2 . R A S A M
Tomate, Kreuzkümmel, Indische
Gewürze, Möhren und Tomaten

Traumhafte Suppen
w i r d  m i t  B r o t  s e r v i e r t

6 , 5 0  

4 , 4 0  

4 , 5 0  

5

G, O

Nach indischer Art

SPEISEKARTE

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

G, O

G, O

A, J, L



Vorspeisen
F Ü R  D E N  K L E I N E N  H U N G E R

Vegetarisch

1 5 . O N I O N  P A K K O R A
Indisch marinierte Zwiebeln im
Kichererbsenteig ausgebacken

1 6 . S A M O S A  /  C H A A T
Indische Nationalgericht, knusprig, frittierte
Teigtaschen, garniert mit verschiedenen
Soßen, Joghurt und Koriander

1 7 . V E G  R O L L S  2  S T Ü C K
Knusprige Frühlingsrollen, mit einer 
würzigen Gemüsefüllung

4 , 9 0

5 , 5 0

4 , 9 0

Spezialitäten
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Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

8 . L A M B  R O L L S  2  S T Ü C K
Zwei knusprig, frittierte indische Frühlingsrollen mit
einer würzigen, saftigen Füllung aus Lammcurry
und Kartoffeln. 

5 , 5 0  

9 . C H I C K E N  “ 6 5 ”
Zartes Hähnchen, knusprig gebraten und mit
traditionellen indischen Gewürzen

7 , 5 0  

1 0 . C H I C K E N  L O L L I P O P                             
Knusprig frittierte Hähnchenflügel, mariniert in
indischen Gewürzen

Knusprig frittierte Garnelen in würziger Masala
Marinade (mit Zitrone serviert)
1 2 .  E G G  O M E L E T T E                                   
Eierspeise mit Zwiebeln, grünen Chilis und
aromatischen Gewürzen

7 , 5 0  

1 1 .  P R A W N  6 5                            7 , 5 0  

5 , 5 0  

1 4 . S A M O S A          
Knusprig, frittierte Teigtaschen mit 
vegetarischer Füllung

6 , 9 0

1 8 . P A N I  P U R I  4 , 9 0

1 9 . D A H I  P U R I  /  C H A A T

Kleine, frittierte Teigbällchen, serviert 
mit verschiedenen Soßen 

Indisches Nationalgericht, kleine, frittierte
Teigbällchen, garniert mit verschiedenen 
Soßen, Joghurt und Koriander

6 , 9 0

1 3 .  M A D R A S I  S T A R T E R S  ( 2  P E R S O N E N )                    1 6 , 9 0
Samosa, Rolls, Pakkora, Chicken “65”

A, G, K, O

A, G, K, O

A, G, K, O

A, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, D, G, K, O

A, H, K

A, H, K

A, H, K

A, H, K

A, G, H, K



1 0 5 . P A N N E R  T I K K A      

Tandoor Vegetarisch

Tandoor Spezialitäten
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Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

1 0 0 . T A N D O O R I  C H I C K E N

1 0 1 . C H I C K E N  T I K K A

1 4 , 9 0

1 5 , 2 0

1 0 2 . M U T T O N  T I K K A
Zarte Lammstücke, mariniert mit indischen
Gewürzen und Joghurt

1 5 , 7 0

1 0 3 . T A N D O O R I  K I N G  P R A W N                           
Saftige Riesengarnelen, mariniert mit Joghurt 
und typischen Gewürzen

1 0 4 . M A D R A S I  M I X E D  G R I L L                          2 1 , 9 0

Hauptspeisen

Zartes Hähnchen, mariniert in Joghurt und
Gewürzen

Zart, marinierte Hähnchenstücke nach Art des
Hauses

Gemischter indischer Grillteller mit Chicken, 
Garnelen, Lamm und Beilagen

1 7 , 9 0

1 2 , 9 0

Biryani Spezialitäten
1 0 7 . V E G E T A R I S C H E S  B I R Y A N I   
Aromatischer Basmatireis mit Paneer und fein
abgestimmten Gewürzen, Rosinen und Cashews

1 0 8 . C H I C K E N  B I R Y A N I   

1 0 9 . M U T T O N  B I R Y A N I   

Aromatischer Basmatireis mit zartem Hähnchen,
traditionellen Gewürzen, Rosinen und Cashews

1 3 , 5 0

1 4 , 9 0
Aromatischer Basmatireis mit zartem Lammfleisch
und verschiedenen indischen Gewürzen
1 1 0 . P R A W N  B I R Y A N I   1 6 , 9 0

1 1 1 . M A D R A S I  B I R Y A N I   1 7 , 9 0

Aromatischer Basmatireis mit marinierten und
gegrillten Garnelen, Rosinen und Cashews

Aromatischer Basmatireis nach Art des Hauses mit
Lamm, Chicken und Garnelen 

Gegrillt und gewürzter, hausgemachter Käse
mariniert in Joghurt und aromatischen Gewürzen

1 3 , 9 0

1 4 , 4 01 0 6 . T A N D O O R I  A L O O    
Gefüllte Kartoffeln, mariniert in traditionellen
Gewürzen und im Tandoor goldbraun gegrillt

Unsere Currys werden ohne Beilage serviert. 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage aus.

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, B, G, K, O

4, B, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

Wir empfehlen Paratha oder Garlic Naan als zusätzliche Beilage zu bestellen. 
4, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, B, G, K, O

4, B, G, K, O



2 0 5 . V E G E T A B L E  J A L F R E Z I E🌱     

Vegetarische Currys
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Urbanstr.13 74076 Heilbronn

2 0 0 . P A R R U P U  🌱

2 0 1 . D A L  C U R R Y🌱

1 0 , 9 0

1 0 , 9 0

2 0 2 . A U B E R G I N E N  C U R R Y🌱
Zarte Auberginen in einer würzigen Soße aus
Tamarinden, Currypulver und Kokosmilch

1 0 , 9 0

2 0 3 . P A L A K  P A N E E R  🌱                           
Hausgemachter indischer Frischkäse in würziger
Spinat Currysoße

2 0 4 . P A N E E R  M A S A L A                1 2 , 9 0

Aromatisches, gelbes Linsencurry mit feinen Gewürzen,
wie Ingwer und Koriander abgerundet mit Kokosmilch

Aromatisches, rotes Linsencurry mit feinen Gewürzen, wie
Kurkuma und Currypulver abgerundet mit Kokosmilch

Hausgemachter indischer Frischkäse in cremiger
und würziger Tomaten Currysoße

1 2 , 9 0

1 2 , 9 0

Lamm Spezialitäten
3 0 0 . L A M B  J A L F R E Z I E   
Zartes Lammfleisch in einer würzigen Tomaten-
Paprika-Soße mit frischem Gemüse
3 0 1 . L A M B  C U R R Y  

3 0 2 . L A M B  V I N D A L O O

Zartes Lammfleisch in einer aromatischen
Currysoße, Chilis, Curryblättern und Kokosnuss

1 2 , 9 0

1 2 , 9 0
Zartes Lammfleisch in einer würzigen Soße aus
traditionellen Gewürzen, Zwiebeln und Chilis
3 0 3 . P A L A K  G O A S T    1 2 , 9 0

3 0 4 . L A M M  C H E T I N A D  1 2 , 9 0

Zartes Lammfleisch in einer würzigen Spinatsoße
mit aromatischen Gewürzen

Zartes Lammfleisch in einer aromatischen
Currysoße mit Chettinad-Gewürzen, Kokosnuss und
Curryblättern

Frisches Gemüse, serviert in würziger Tomaten-
Paprika-Soße mit Cashews und Ingwer 

1 2 , 9 0

1 2 , 9 02 0 6 . A L O O  B E N G E N🌱    
Kartofflen und Auberginen in einer würzigen
Tomaten-Curry-Soße

Unsere Currys werden ohne Beilage serviert. 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage aus.

1

1

1

1

3 0 5 .  L A M B  K O R M A 1 2 , 9 0
Zartes Lammfleisch in einer cremigen Soße aus
Joghurt, Nüssen und milden Gewürzen

3 0 6 . L A M B  C H U K K A  V R U V A L 1 2 , 9 0
Würziges, angebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln,
Tomaten und einer Mischung aus traditionellen
Gewürzen

Beilagen
B A S M A T I R E I S  2 , 5 0

F R I E D  R E I S  🌱 4 , 5 0

D O S A  1  S T K 3 , 0 0

P A R A T H A  3  S T K 4 , 5 0

P U T T U  2  S T K 4 , 5 0

I D I Y A P P A M  5  S T K 3 , 5 0

N A A N  3 , 5 0

3 0 7 . L A M B  P E P P E R  F R Y 1 2 , 9 0
Zartes Lammfleisch, scharf gebraten mit
schwarzen Pfefferkörnern, Zwiebeln und
traditionellen Gewürzen

K

4, K, O

4, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, K, O

4, K, O

4, K, O

4, K, O

A,, G

A,

A,,

A,, G

A,, G

Ein südindisches Gericht
aus gedämpften Reisfäden,
die aus feinem Reismehl
zubereitet werden

Ein Fladenbrot , das
traditionell im Tandoor-Ofen
gebacken wird und außen
leicht knusprig, innen weich
und fluffig ist

Ein Gericht aus gedämpften
Reis- und
Kokosnussschichten, das
für seine weiche, körnige
Textur bekannt ist

Ein Fladenbrot, goldbraun
gebraten und herrlich
buttrig

Ein knuspriger, dünner
Pfannkuchen aus
fermentiertem Reisteig

Gebratener Reis, verfeinert
mit Gemüse ,Ei und
aromatischen Gewürzen

Locker gedämpfter Reis mit
zartem Aromen



4 0 5 . C H I C K E N  T I K K A  M A S S A L A     

Chicken Currys 
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Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

4 0 0 . M A D R A S I  C H I C K E N

4 0 1 . M A N G O  C H I C K E N

1 0 , 9 0

1 0 , 9 0

4 0 2 . B U T T E R  C H I C K E N
Zartes Hähnchenfleisch in einer cremigen Tomatensoße
mit Ingwer, Garam Masala und Zimt

1 1 , 9 0

4 0 3 . C H I C K E N  K O R M A                          
Zartes Hähnchenfleisch in einer milden, cremigen
Soße aus Joghurt, Mandeln und feinen Gewürzen

4 0 4 . C H I C K E N  C H E T T I N A D              1 1 , 9 0

Zartes Hähnchenfleisch in einer aromatischen, cremigen
Currysoße mit exotischen Gewürzen

Zartes Hähnchenfleisch in einer milden Tomaten-Butter-
Sauce, verfeinert mit aromatischen Gewürzen

Zartes Hähnchenfleisch in einer herzhaften Soße mit
traditionellen Gewürzen, Zwiebeln und Tomaten

1 1 , 9 0

1 1 , 9 0

Fisch Currys
5 0 0 . P R A W N  C U R R Y  
Saftige Garnelen in einer aromatischen, cremigen 
Currysoße mit exotischen Gewürzen

5 0 1 . P R A W N  M A S A L A

5 0 2 . P R A W N  P E P P E R

Saftige Garnelen in einer würzigen Tomaten-Zwiebel-
soße, verfeinert mit Gewürzen und Kräutern

1 2 , 9 0

1 2 , 9 0
Saftige Garnelen, kräftig gewürzt mit schwarzem Pfeffer,
Curryblättern und aromatischen Gewürzen

5 0 3 . F I S H  C U R R Y    1 2 , 9 0

5 0 4 . F I S H  M A S A L A 1 2 , 9 0

Zarter Fisch in einer aromatischen, würzigen Currysoße
mit Kokosmilch und exotischen Gewürzen

Zarter Fisch in einer würzigen Tomaten-Zwiebelsauce,
verfeinert mit aromatischen Gewürzen und Kräutern

Gegrillte Hähnchenstücke in einer cremigen Tomaten-
Currysoße, verfeinert mit Gewürzen und Sahne

1 1 , 9 0

1 1 , 9 04 0 6 . K O D A I  C H I C K E N  
Zartes Hähnchenfleisch in einer herzhaften Soße mit
traditionellen Gewürzen, Zwiebeln und Tomaten

Unsere Currys werden ohne Beilage serviert. 
Wählen Sie Ihre gewünschten Beilage aus.

1

1

1

1

5 0 5 .  F I S H  F R Y 1 1 , 9 0
Knusprig gebratener Fisch, mariniert in aromatischen
traditionellen Gewürzen und Kräutern

5 0 6 . M A D R A S I  S P E Z I A L 1 3 , 9 0
Eine Mischung aus Auberginen und saftigen
Garnelen mit Madrasi Spezial Curry

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, G, K, O

4, B, K, O

4, B, K, O

4, B, K, O

4, B, D, K, O

4, B, D, K, O

4, B, D, K, O

4, B, D, K, O

Beilagen
B A S M A T I R E I S  2 , 5 0

F R I E D  R E I S  🌱 4 , 5 0

D O S A  1  S T K 3 , 0 0

P A R A T H A  3  S T K 4 , 5 0

P U T T U  2  S T K 4 , 5 0

I D I Y A P P A M  5  S T K 3 , 5 0

N A A N  3 , 5 0A,, G

A,

A,,

A,, G

A,, G

Ein südindisches Gericht
aus gedämpften Reisfäden,
die aus feinem Reismehl
zubereitet werden

Ein Fladenbrot , das
traditionell im Tandoor-Ofen
gebacken wird und außen
leicht knusprig, innen weich
und fluffig ist

Ein Gericht aus gedämpften
Reis- und
Kokosnussschichten, das
für seine weiche, körnige
Textur bekannt ist

Ein Fladenbrot, goldbraun
gebraten und herrlich
buttrig

Ein knuspriger, dünner
Pfannkuchen aus
fermentiertem Reisteig

Gebratener Reis, verfeinert
mit Gemüse , Ei und
aromatischen Gewürzen

Locker gedämpfter Reis mit
zartem Aromen

Unser Hähnchenfleisch ist halal



6 0 5 . G H E E  M A S A L A  D O S A     

Dosa Spezialitäten
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6 0 0 . K A L  D O S A

6 0 1 . O N I O N  M A S A L A  D O S A

1 0 , 9 0

1 1 , 9 0

6 0 2 . B U T T E R  P L A I N  D O S A
Knuspriger Crêpe, gefüllt mit gewürzten Kartoffeln und mit
Butter verfeinert

1 0 , 9 0

6 0 3 . P A N E E R  D O S A                          
Knuspriger Crêpe, gefüllt mit gewürztem, hausgemachtem
indischen Frischkäse (Paneer)

6 0 4 . M Y S O R E  M A S A L A  D O S A             1 2 , 9 0

Weicher, dicker Crêpe aus fermentiertem Reis-Linsen-Teig

Knuspriger Crêpe aus Reis-Linsen-Teig, verfeinert mit
karamellisierten Zwiebeln.

Knuspriger Crêpe mit würziger Chilipaste bestrichen,
gefüllt mit aromatischem Kartoffelpüree.

1 2 , 9 0

1 2 , 9 0  

Kothu Varianten
Alle Kothu Varianten werden mit einen Omlett und Curry
Soße serviert

7 0 0 . P A R A T H A  K O T H U
Gehacktes Paratha-Fladenbrot, gebraten mit zartem
Fleisch, Ei, Zwiebeln und aromatischen Gewürzen

7 0 1 . L A M M  K O T H U

7 0 2 . C H I C K E N  K O T H U

Gehacktes Paratha-Fladenbrot mit Lammcurry kombiniert
mit Lauch, Zwiebeln Weißkohl und Ei

1 4 , 9 0  

1 3 , 9 0  
Gehacktes Paratha-Fladenbrot mit Chickencurry in
Kombination mit Lauch, Zwiebeln, Weißkohl und Ei

7 0 3 . P U T T U  K O T H U    1 4 , 9 0  

7 0 4 .  P U T T U  N E T H E L I  K O T H U 1 5 , 9 0  
Gedämpftes Reismehl mit Kokosraspeln, aromatisch
angebraten mit Netheli Fisch und Gewürzen

Ein Knuspriger Crepe aus Reismehl und verschiedenen 
Linsen, mit aromatischen Ghee bestrichen

1 2 , 9 0

1 3 , 9 06 0 6 . E G G  M A S A L A  D O S A
Knuspriger Crêpe, gefüllt mit würzigem Kartoffelpüree
und verfeinert mit einem Ei.

Alle Dosa werden mit 2 verschiedenen Chutneys und Sambar serviert

7 0 5 .  I D I Y A P P A  K O T H U 1 5 , 9 0  
Feine, gedämpfte Reisnudeln, zubereitet mit Reismehl
mariniert in aromatischen traditionellen Gewürzen und
Kräutern

7 0 6 . M A D R A S I  S P E Z I A L  K O T H U 1 9 , 9 0  
Gehacktes Paratha-Fladenbrot mit Garnelen,
Chicken in Kombination mit Lauch, Zwiebeln,
Weißkohl und Ei

Gedämpftes Reismehl mit Kokosraspeln, aromatisch
angebraten mit Gemüse und Gewürzen

A, K, O

A, K, O

A, K, O

A, G, K, O

4, A, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, G, K, O

A, C, G, K, O



SPEISEKARTE
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4, C, G 

4, C, G 

4, C, G 

4, C, G 

4, C, G 

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

Für unsere kleinen Gäste
7 0 7 . P o m m e s  F r i t t e s

7 0 8 . P o m m e s    m i t  N u g g e t s

7 0 9 . C h i c k e n  P i n s

Dessert

8 0 0 . M a n g o e i s                                                   

8 0 1 . K o k o s n u s s e i s                                                      

8 0 2 . F a l o o d a  R o y a l                                          

8 0 3 . N e l l i  F a l o o d a                                            

8 0 4 . m a n g o  C r e m e                                            

8 0 5 . L a v a  C a k e  m i t  E i s                                     

4 , 0 0

5 , 5 0

7 , 5 0

5 , 9 0

5 , 9 0

8 , 5 0

8 , 5 0

4 , 5 0

7 , 5 0

Ein erfrischendes Dessertgetränk aus Rosenmilch, Basilikumsamen,
feinen Nudeln, Gelee, Früchten, Nüssen und Vanilleeis.

Ein erfrischendes Dessertgetränk aus Nelli-Saft, Basilikumsamen,
feinen Nudeln, Gelee, Früchten, Nüssen und Vanilleeis

Eine cremige Dessertkreation aus frischer Mango und Sahne

Ein warmes Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern, serviert mit
Vanilleeis

Cremiges Kokoseis, stilvoll serviert in einer Kokosnussschale

Cremiger Mangoeis  mit Sahne

4, C, G 

A ,C, I, J, L

A, C, L10

10

Knusprig panierte Hähnchenbruststücke mit Sauce nach Wahl
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Tee Spezialitäten

Kaffee Spezialitäten

Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

Heiße Getränke

C e y l o n  T e e                                        

G r ü n e r  T e e                                        

E a r l  G r e y                                          

P f e f f e r m i n z t e e                               

M a s a l a  C h a i                                     

N i d o                                                 

K a f f e e                                           

C a p p u c c i n o                                    

M i l c h K a f f e e                                  

L a t t e  M a c c h i a t o                           

E s p r e s s o                                       

H e i s s e  S c h o k o l a d e                        

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

4 , 5 0

4 , 5 0

2 , 8 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 5 0

2 , 5 0

3 , 5 0

7

7 , G

7 , G

7 , G

G

7 



Homemade Limonade/
je 6.80

Himbeere 
Limonade

Zitronensaft
Soda

Himbeersirup
Limette

Wassermelone

Erdbeere

Mango-Maracuja

Limette-Minze

Cranberry

Limonade
Zitronensaft

Soda
Wassermelonensirup

Limette

Tonic Water
Soda

Limejuice
holundersirup

Minze
Limette

Limonade
Zitronensaft

Soda
Erdbeersirup

Limette

Cranberrysaft
Zitronensaft

Soda
Cranberrysirup

Limette

Mangosaft
Maracujasaft

Zitronnensaft
Soda

Limette

13Urbanstr. 13, 74076 Heilbronn

1, 4,6,11 1, 4,6,11

1, 4,6,11 1, 4,6,11

1, 4,6,11 1, 4,6,11
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Teinacher Gourmet
Still/Medium

Pepsi

Pepsi Max

Mirinda

Schwip Schwap

Bitter Lemon

Ginger Ale

Tonic Water

Wild Berry

Red Bull 

Necto 

2,60

0,2l

3,80

3,80

2,60 3,80

2,60

0,4l

2,60

0,5l

2,50 4,80

Apfelsaft

Orangensaft

0,2l

4,50

0,4l

3,50

3,50 4,50

Maracujanektar

Lycheenektar 4,503,50

3,50 4,50

Guavenektar 4,503,50

Alle Säfte auch als
Schorle

3,50 4,50

3,80

2,60 3,80

2,60 3,80

2,60 3,80

2,60 3,80

3,80

3,80

Mango Lassi 2,80 4,20

0,25l

Alkoholfreie Getränke

Säfte

1, 4,6,7,11

1, 4,6,7,11

1, 4,6,11

1, 4,6,7,11

1,4,6,8,11

1,4,6,8,11

1,6,8,11

1,4,6,8,11

G,1,3,6

G,1,4,6,8,11



Bacardi Cola

Havana Cola

Malibu Orange

Jäger Bull

Wodka Lemon

Gin Tonic

Jacky Cola

Asbach Cola

Wodka Bull

Bombay Tonic

Cuba Libre

6.50

6.50

6.50

6.50

7.50

7.50

7.50

7.50

7.50

7.50

15
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6.50

6.50

Bacardi Razz

LONG DRINKS

1, 4,6,7,11

1, 4,6,7,11

1, 4,6,11

1,6,8,11

1, 4,6,7,11

1, 4,6,7,11

1, 4,6,7,11

1, 4,6,7,11

1, 4,6,7,11

1, 4,6,11

1,6,8,11

1, 4,6,7,11



Aperitif
Cocktail

Lillet Wildberry

Aperol Prosecco

Pink Gin

Hugo

Aperol Spritz

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

16

1,4,6,8,11

1,4,6,8,11

1,4,6,8,11

1,4,6,8,11

1,4,6,11



Pils 

Radler 

Pilsner alkoholfrei

Hefeweizen

Weizen-Radler

Corona

Helles

King  Fisher

Staut

Alkoholfreies Weizenbier

0,3l 0,5l

3,80

3,80

3,80

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

5,20

4,50

ROTWEIN

ROSÉWEIN

WEINSCHORLE 0,25. /0,4L.

WeIßWEIN

WEIß, ROSE ODER ROT

17

Trollinger mit Lemberger
Gehaltvoller und dichter Wein mit würziger
Fruchtnote und harmonische trockenem
Abgang

Heilbronner Stiftsberg  Riesling 
trocken, frisch, fruchtig und saftig

Schwarzriesling Weißherbst

BIER

OFFENE WEINE (0,25l)

6,00

6,00

6,00

4,00 / 6,00 



Williams

Sambuca

Jägermeister

Tequila

Ramazotti

Melonenschnaps

Mangoschnaps

Hausmarke Sekt

Campari Soda

Glas Sekt

Martini 5 cl

Fürst von Metternich

Champagner

oder Saft nach Wahl

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

6.50

6.50

6.50

20,00

20,00

90,00

18

Flaschen

1,4,6,11

1,4,6,11

1,4,6,11

1,4,6,11

1,6,11

1,4,6,11

1,4,6,11

1,4,6,11

1,4,6,11
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Die Speisen und Getränke im Restaurant Madrasi enthalten folgende Zusatzstoffe und 
Allergene: 

Zusatzstoffe: 
1: mit Konservierungsstoff • 2: mit Geschmacksverstärker • 3: mit Antioxidationsmittel 4: mit Farbstoff • 5: mit Phosphat •

6: mit Süßungsmittel • 7: koffeinhaltig • 8: chininhaltig 9: geschwärzt • 10: enthält Phenylalaninquelle • 11: mit
Säuerungsmittel 

Allergenen: 
A: glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme) B: Krebstiere • C: Eier • D: Fisch

• E: Erdnüsse • F: Soja • G: Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) H: Schalenfrüchte (Mandel, Cashew,
Pistazie) • I: Sellerie • J: Senf • K: Sesamsamen L: Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als

10mg/kg oder 10mg/l • M: Lupinen N: Weichtiere • O: 
Unsere Gewürzmischung bestehend aus zusammengesetzten Gewürzen (fragen Sie gerne beim personal nach!)

Südindisches Restaurant Madrasi 

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. | 01.01.2025

Für die Kennzeichnung der Speisen mit Zusatzstoffen und Allergenen übernehmen wir
keine Haftung. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.


